Zolradas—~

Brochetas Portuaria $360

Brochetas de pulpo y camarén banadas
en vinagreta de la casa, servidas sobre
mezcla de pimientos y cebolla.

Sopes del Puerto $390

4 crujientes sopes de frijol y chicharron
servidos con camaron, pulpo y guacamole.
Tiradito de Rib-Eye $600

Acompanado de salsa negra de la casa,
pepino, rabano y tomate.

Tiradito de Atun $340

Laminas de atun servidas con aguacate,
cebolla, chile serrano, cilantro y
aderezo chipotle.

Camarones Arrieros $370

Camarones al ajo servidos con papas

en gajos y vinagreta de cilantro.
Chicharréon de Pescado $360
Acompanado de guacamole, pico de gallo
y tortillas.

Chichamix $650

Los favoritos, Chicharron de Pulpo,

de Rib-Eye, de Pescado y de Atun.
Acompafnado de guacamole, pico de gallo
y tortillas.

Mini sampler $440

Champifiones al ajillo bafados en

vino blanco, queso asado montado

en nopal asado y guacamole.

Panela Asado $220

Panela asado servido con nopal asado
sobre un espejo de salsa guajillo.
Choriqueso $260

Queso fundido con Camarén y Chorizo $285

Queso fundido con Champifiones $270
Frijoles Charros $119

Guacamole $160

Papa al horno con Carne $165

Emperador de Pollo $230

Lechuga fresca, crotones, queso
parmesano y aderezo de la casa.

Ensalada Portuaria $280

Con arrachera, acompanada de

lechugas frescas, crotones, queso

panela, pimientos y aderezos de la casa.
Ensalada de la casa $180

Lechugas, aguacate, queso panela, tomate
y aderezo de la casa.

Creomag oy sopag

Bisque de Camaréi'$180

Crema de camardn, acompanada con
crotones.

Crema de Fusién $180

Combinacion de crema de elote y
poblanos asados.

Caldo Portuaria $230

Camaroén, acompafiado de arrozy
bolillo con mantequilla y ajo.

Sopa de Mariscos $280
Acompanado de arroz y bolillo con
mantequilla y ajo.

Sopa de Pescado $220
Acompafado de arroz y bolillo con
mantequilla'y ajo.

Paslay~

Pasta Alfredo con Pollo $285

Pasta cremosa con pollo a la parrilla.
Pasta Alfredo con Camaron

ala Parrilla $300

Pasta al Chipotle con Pollo
alaParrilla $298

Pasta al Chipotle con Camarén
alaParrilla $315

Gaonera de Rib Eye (3)
3 jugosas laminas de Rib-Eye servidas

sobre costra de queso y tortilla de maiz.

.Con Aguacate $368

.Con Chicharrdn $395

.Con Tuétano $380

De Pulpo Adobado $110

En tortilla de maiz azul.

De Camarén Adobado $99

En tortilla de maiz azul.

De Machaca de Camarén $99
Taco Gobernador $120

De Marlin $99

De Sirloin $95

De Fajita de Pollo $85

De Alambre Res $95

De Alambre de Pollo $85

De Alambre de Camarén $110
Taco Ensenada $115

Filete de pescado capeado servido
en tortilla de maiz azul y salsa chipotle.
Taco Patron

De Marlin $190

De Camardn $200

De Sitloin $215

Tacos Bafiados de Marlin $310
Crujientes dorados de Marlin en
molcajete. Servidos con panela, repollo,
tomate y salsa borracha.

g~

Pechuga Campesina $300

Rellena de camardn y queso,
acompanada de una deliciosa salsa

de mango habanero.

Pechuga a la Parrilla $270
Acompanada de arroz y lechuga fresca
0 vegetales.

Pechuga Empanizada $270
Acompafada de arroz y papas.

Zypecialidades del Mar

Camarones al Coco $350
Acompanados de arroz y ensalada de
la casa.

Camarones Portuaria $370
Empanizados, rellenos de queso crema
y envueltos en tocino.

Camarones Tradicionales $320

Al ajillo con champifiones.
Empanizados

Tempura

A la Diabla

Al mojo de ajo

Al tequila

Gratinados $340

Acompanados de arroz y ensalada
de la casa.

Filete de Pescado 2-40 $380

Rollo de pescado envuelto en tocino,
relleno de camaron, pulpo, queso,
tomate, cebolla y bafado en salsa de
tres quesos.

Acompanado de arroz y ensalada.
Filete de Pescado Portuaria $360
Filete a la plancha, bafnado en salsa
de rajas poblanas.

Filete de Pescado Tradicional $320
Al ajillo con champifones.
Empanizado

Tempura

A la Diabla

Al mojo de ajo

Salmoén a la Plancha $420

En salsa de 3 quesos $460
Acompanado de arroz y vegetales.
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Costillas Short Rib p/compartir $1100

Zpecialidades de la casa

Pulpo Bafiao flameado en tu mesa $600
Pulpo entero a las brasas, banado

en queso gratinado con camarones

y pimientos.

Sampler de Mariscos $799

Camarones al Coco, Camarones Portuaria,
servidos con papas y arroz con mariscos.
Sampler de la Casa $1390

El favorito de la carta. Pulpo entero Banao,
Brochetas de Mariscos y corte Rib Eye
completo.

Brochetas de Mariscos $285
Combinacién de pescado y camarodn,
acompanadas de arroz y ensalada.
Brochetas Cielo, Mar y Tierra $470
Perfecta combinacion de pescado,
camaron, rib eye y pollo.

Acompafadas de arroz y ensalada.

Arroz con Mariscos $330

Arroz frito a la plancha con camarédn,
pulpoy salsas de la casa.

-VIP $385

Parrillada 2-40 $440 p/persona
Arrachera, Pollo, Costilla, Salchicha
Polonesa, Chile envuelto en tocino, Nopal,
Panela y Cebolla Asada.

Corles~ Firgs~

Rib-Eye $600

Aguja Nortefa $470

New York $520

Arrachera $ 430

Corte Portuaria $720

Corte a elegir, bafiado de queso
gratinado con camarones, pimientos,
papay guacamole.

Costillas Short Rib p/compartir $1100

Costillas de short rib horneadas por 12 horas
acompanadas de papa al horno, chile toreado,
cebolla asada y guacamole.

Ooclleles~

De Camarén De Pulpo
Chico $140 Chico $215
Grande $235 Grande $315

Campechano Chico $190 Grande $265
Camarony pulpo, acompanado con
salsa de la casa, cebolla, cilantro

y aguacate.

Vuelve a la vida $370

Ostion, camaron y pulpo, acompanado
con salsa, cebolla, cilantro y aguacate.

Foslalas

De Marlin $99

Camaroén Gratinado $115

Ceviche de Camarén $100
Ceviche de Pescado $95

Tostada de Atun $110

Atun picado en salsas negras.
Tostada de Atun Laminado $115
Cocido con limén en salsa chipotle.

tu mesa $540

Pulpo al Ajillo $560
Pulpo a la Diabla $560
Pulpo al Ajo $550
Pulpo al Tequila $560

Acompanados de papa y chile toreado.

Mary Tierra $580

Chicharrén de pescado, arrachera

y camaron, acompafado de cebollines,
nopal y queso panela asado,

salsa ranchera y aguacate.

Molcajete 2-40 Portuaria $610

Pulpo, chicharron de pescado, pescado
empanizado, camarones, jaiba,
mejillén, acompanado de cebollines,
queso panela asado, salsa ranchera

y aguacate.

De Arrachera $560

Acompanados de cebollines, nopal

y queso panela asado, salsa ranchera

y aguacate.

Molcajete Carne y Pollo $520

Ceviche de Camarén $270

Ceviche de Pescado $250

Ceviche Mixto $295

Combinacion de pescado y camardn
Ceviche 2-40 $380

Con camaron, pescado, pulpo y atun.
Ceviche de Camarén con Mango $340
Ceviche de Pescado con Mango $310
Aguachile 2-40 $580

Camaron fresco, camaron cocido, pulpo
y laminas de atun.

Aguachile Verde $320

En una base de cebolla, acompafiado de
pepino, rabano, cilantro y chile serrano.
Aguachile Amarillo $340

Salsa de mango habanero, en una base
de cebolla, acompanado de pepino,
rabano y cilantro.

Aguachile Negro $340

Salsas de la casa, en una base de cebolla,
acompanado de pepino, rabano y cilantro.
Torre de Mariscos $550

Banada en salsa verde o negra.

Torre de Aguachile con Camaron
cocido $495

e wesag
Mary tierra $330

Jugosa carne de res, con gratinado de
camarones.

Acompanada de papas a la francesa.
Hamburguesa 2-40 $300

Deliciosa carne de res cubierta con
champifiones gratinados, tocino y cebolla
caramelizada.

Acompanada de papas a la francesa.
Tocino y queso $230

Rica carne de res con tocino.
Acompanada de papas a la francesa.

Acompanadas de papas a la francesa.

Para @W
Pechuga a la plancha $170

Acompanada de pasta y vegetales
Flautas de Pollo $170

Acompanadas de arroz o papas fritas.
Hamburguesa $170

Nuggets de Pollo $170

Deditos de Pescado $170
*Acompafnados de papas a la francesa.
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